生物化学实验课程大纲
课程代码：08374022
课程学分：1
课程总学时：28
适用专业：食品科学与工程
一、课程概述
（一）课程的性质
1. 生物化学实验课程是生物化学课程的重要配套课程，是食品科学专业实验课程中的主要课程。生物化学实验课程的设立为系统培养学生在生物化学领域基本技术和技能，通过学生的独立实验设计和实践，培养学生的创新思维和独立分析问题、解决问题的能力。
2.本课程的先修课程为有机化学、无机化学和生物化学，属于专业必修课，后续课程为遗传学、细胞生物学、微生物学、分子生物学、基因工程、酶工程等理论及其实验课程，牢固地掌握本门课的知识可为其它专业必修课的学习打下基础。
（二）设计理念与开发思路
1. 本课程是食品科学专业的专业必修课程之一，是遗传学、细胞生物学、微生物学、分子生物学、基因工程、酶工程等理论及其实验课程的基础，是食品科学专业学生进行专业论文（设计）的前提。
2.本课程分为掌握、理解和了解三种层次要求。掌握的内容要求理解透彻，能在本学科和相关学科的学习工作中熟练、灵活运用其基本理论和基本概念。理解的内容要求能熟知其相关内容的概念及有关理论，并能适当应用。了解的内容要求对其中的概念和相关内容有所了解。在考试内容中掌握的内容占60%~70%，理解、了解的内容约占40%~30%。
3. 本课程包括了蛋白质、糖、脂肪、酶、核酸方面的实验，以及提高学生独立科研能力的综合性、设计性大实验。
3.本课程学分：1；考核方式：闭卷笔试；成绩评定方法：课程总成绩=平时成绩×50%+期终试成绩×50%

二、课程目标
（一）知识目标
培养学生用辩证唯物主义的正确观点来认识生命现象的本质，使学生系统地学习生物化学实验的基本理论、基本技能。
（二）能力目标
掌握生物化学实验常用的基本技能、技巧，为学习动物生理学、植物生理学、遗传学等后继课程准备条件。
（三）素质目标
为毕业后从事食品科学相关方面的工作打下基础。
三、课程内容与要求
（一）课程内容与要求
	序号
	实验项目名称
	时数
	必开
选开
	实验类型
	目的要求

	1
	基本操作的练习及实验操作注意
	2
	必开
	验证性
	1、掌握生物化学实验规则
2、了解生物化学实验注意
3、理解生物化学基本实验工具、仪器使用原理及练习（容量仪器及电子仪器）
4、掌握生物化学实验结果分析（教学分析、图表绘制要求及技能、数据处理）

	2
	卵磷脂的提取和测定
	2
	必开
	验证性
	1、掌握从机体中提取脂类的方法和原理
2、掌握脂类的定性鉴定技术

	3
	血糖的定量测定
	4
	选开
	验证性
	1、理解测定血糖含量的原理和方法
2、掌握制备无蛋白血滤液

	4
	分光光度计的使用和线性回归方程的制作
	2
	选开
	验证性
	1、掌握使用722N可见分光光度计的原理和操作方法
2、掌握线性回归方程的制作方法

	5
	蒽酮比色定糖法
	4
	选开
	验证性
	掌握蒽酮比色法定糖的原理和方法

	6
	血清胆固醇的定量测定
	4
	选开
	验证性
	掌握胆固醇测定的原理和方法

	7
	蛋白质的颜色反应
	2
	必开
	验证性
	1、了解蛋白质与氨基酸的呈色反应
2、掌握呈色反应在蛋白质和氨基酸的分析和检测中的应用

	8
	蛋白质等电点的测定和沉淀反应
	2
	必开
	验证性
	1、 了解蛋白质的两性解离性质
2、 掌握测定蛋白质等电点的一种方法
3、了解沉淀蛋白质的几种方法及其实用意义
4、理解蛋白质变性沉淀的关系

	9
	紫外分光光度法测定蛋白质浓度
	2
	选开
	验证性
	1、 掌握紫外分光光度法测定蛋白质浓度的原理和方法
2、 掌握使用T6可见紫外分光光度计

	10
	可见分光光度法测定蛋白质浓度
	2
	选开
	验证性
	1、掌握使用722N可见分光光度计的原理和操作方法
2、掌握线性回归方程的制作方法
3、掌握蛋白质浓度测定的其他方法

	11
	氨基酸微晶纤维素薄板层析法
	4
	选开
	验证性
	1、了解氨基酸微晶纤维素薄板层析法的原理
2、掌握使用纤维素薄板层析

	12
	综合性实验一：核酸的分离与鉴定
（一）酵母RNA的提取
	4
	必开
	综合性、设计性
	掌握稀碱法提酵母RNA的原理和方法

	13
	综合性实验一：核酸的分离与鉴定
（二）核酸的定量测定（定磷法）
	4
	必开
	综合性、设计性
	掌握定磷法测定核酸含量的原理和方法

	14
	酶促反应动力学的影响因素
	4
	选开
	验证性
	掌握温度、pH、激活剂和抑制剂对酶活力的影响

	15
	血清谷丙转氨酶活力测定
	4
	选开
	验证性
	掌握用测定试剂盒测定谷丙转氨酶（GPT或ALT）活力

	16
	综合性实验二：蛋白质分离纯化与鉴定
（一）凝胶层析分离纯化蛋白质
	6
	选开
	综合性、设计性
	1、 掌握蛋白质分离提纯的方法和原理
2、 理解柱层析的原理和应用
3、 掌握柱层析的操作技能

	17
	综合性实验二：蛋白质分离纯化与鉴定
（二）SDS-聚丙烯酰胺凝胶电泳测定蛋白质分子量
	6
	选开
	综合性、设计性
	1、 理解聚丙烯酰胺凝胶电泳(PAGE)的原理
2、 掌握聚丙烯酰胺凝胶垂直板电泳的操作技能
3、 了解目前PAGE在各个领域的应用

	18
	维生素C的定量测定（2,6-二氯酚靛酚滴定法）
	4
	选开
	验证性
	1、理解定量测定维生素C的原理和方法
2、掌握滴定法的基本操作过程

	19
	总糖和还原糖的测定（3，5-二硝基水杨酸法）
	4
	选开
	验证性
	1、掌握还原糖和总糖的测定原理
2、掌握用3，5-二硝基水杨酸法测定还原糖的方法


（二）教学设计
对于食品科学的学生来说，学好生物化学实验十分重要。但其实验原理复杂，操作要求高，实验时间较长，教学难度较大，是学生较为头疼的科目。为了提高生物化学实验的教学效果，改革教学方法很重要，在课堂教学中应该多种教学方法联合使用，使学生能主动投入到学习中，成为学习的主体，这对于提高学生的生物化学实验技能、培养学生的创新思维和独立分析问题、解决问题的能力等方面都会有明显的成效。
四、课程实施建议
（一）教学建议
本课程采用教师讲授为辅，学生独立动手操作为主的教学方式。运用现代化的教学手段进行教学，如多媒体教学课件、投影胶片等。每个实验都要完成相应的实验报告。
（二）教学评价
本课程采用闭卷笔试方式考核；成绩评定方法：课程总成绩=平时成绩×50%+期终试成绩×50%。
（三）教材选编
1.教材
陈钧辉. 生物化学实验（第5版）. 北京：科学出版社，2014.
2.教参资料
［1］王秀奇等. 基础生物化学实验. 北京：高等教育出版社，2002．
［2］陈毓荃. 生物化学实验技术和方法. 北京：科学出版社，2002．
［3］史锋. 生物化学实验. 杭州：浙江大学出版社，2002．
（四）课程资源的开发与应用
本课程采用课程组集中编写的课件指导学生。
五、其它说明
对于课程教材将根据实际情况做适当调整。
     编写者（课程负责人）：唐宁
                               审核者（专业负责人）：张李阳  
                                         院系（部门）教学委员会主任：周峰
 2016 年  2 月 26  日
