《生物检验检疫技术》课程大纲
课程代码：00806150
课程学分：2
课程总学时：42（14+28）
适用专业：生物科学
 
一、课程概述
（一）课程的性质
本课程系统、详细介绍目前各种重要的、常见的动物疾病和植物病虫害检验检疫技术和方法以及在动植物食品内药物残留的检验检疫技术和饲料中动植物源性成分的鉴别技术和方法。
本课程是生物科学专业的专业选修课程， 是需要修完生物科学专业的基础和专业基础课程后再根据学生的兴趣和就业方向考虑选修的课程。

（二）设计理念与开发思路
1. 本课程是生物科学专业向专业深度和广度拓展的课程。

2. 本课程目前设置42学时，2学分，其中理论课程14学时，实验课程28学时。
二、课程目标
（一）知识目标
通过本门课的学习，要使学生了解防止动物疫病和植物病虫害发生、扩散即生物检验检疫的目的和重大意义，了解动植物及其产品进行各类疫病检查的各种诊断方法、防止疫病发生和传播的相关措施，包括检疫的基本程序、基本方法和处理技术。
（二）能力目标
通过本门课的学习，要使学生初步掌握重要的、常见的动物疾病和植物病虫害检验检疫技术和方法以及在动植物食品内药物残留的检验检疫技术和饲料中动植物源性成分的鉴别技术和方法。
（三）素质目标
通过本门课的学习，要增强学生热爱祖国、坚守国门、保卫国家财产、人民生命和生态安全的责任感和紧迫感。
三、课程内容与要求
本门课程将系统阐述检验检疫测试技术的基本理论与方法和检验检疫风险评估与危害控制技术，全面介绍检验检疫物理学、化学、生物学、免疫学、分子生物学等相关科学技术，详细论述了检验检疫风险评估、风险管理，简要概述检验检疫安全控制技术与方法及标准化与合格评定技术。
（一）理论课程教学基本要求、教学内容及学时分配
第一篇
检验检疫安全控制技术与方法及标准化总论（10学时）
生物质量安全的主要危害：化学性危害；生物性危害； 物理性危害。

标准化与质量安全要求：标准化工作的发展；标准化技术归口单位和标准审查委员会的建立；标准化技术委员会的建立；标准体系表的编制；标准的编制；标准的清理整顿；制定、修订标准的基本原则；质量安全的主要指标；国际贸易的相关技术要求；国际及主要国外标准体系。  
本篇重点：理解制定、修订标准的基本原则；了解质量安全的主要指标；理解国际贸易的相关技术要求；了解国际及主要国外标准体系。  
本篇难点：国际贸易的相关技术要求；国际及主要国外标准体系。  
教学要求：通过课堂讲授，使学生理解检验检疫的含义，明确检验检疫控制技术与方法的特点和特征，识记检验检疫所包含的概念，了解控制技术与方法之间的相互关系，进而使学生明确本课程学习的目的和重要性。

第二篇
质量安全检验检疫的方法与技术（2学时）
检验分析的质量保证；样品的采集和前处理技术；质量检验的常规分析方法；　组分测定与质量评定；化学元素的测定；生物毒素及生物胺的检测；微生物及寄生虫的检验；农药、兽药残留的检测；转基因的检测技术；其他有害物质的检测。　　
本篇重点：尽量全面掌握学习到的尤其是操作过的质量安全检验检疫的方法与技术。  
本篇难点：质量安全检验检疫的技术与方法的细节掌握。   
教学要求：通过课堂讲授，演示，亲自动手操作，使学生理解检验检疫的含义，明确检验检疫控制技术与方法的特点和特征，识记检验检疫的技术与方法的细节，了解控制技术与方法之间的相互关系，进而使学生全面掌握质量安全检验检疫的方法与技术。  
第三篇　病害诊断技术（2学时）
国际OIE组织传染性疾病诊断方法的确认原则；动物及产品主要病害；植物及产品主要病害；鱼类病害的诊断技术；双壳类软体动物几种病害的检疫技术；　甲壳动物病害诊断技术。我国进出境动植物检验检疫管理方法。
本篇重点：动物及产品主要病害的诊断；主要植物及产品主要病害的诊断。

本篇难点：动物及产品主要病害的诊断；主要植物及产品主要病害的诊断。

教学要求：通过课堂讲授，演示，亲自动手操作，使学生理解动植物及产品主要病害的诊断技术的含义，明确检验检疫控制技术与方法的特点和特征，识记检验检疫的技术与方法的细节，了解控制技术与方法之间的相互关系，进而使学生全面掌握质量安全检验检疫的方法与技术。
（二）实验课程教学基本要求、教学内容及学时分配
实验一

名称：样品的采集和前处理技术  （必选）

[实验目的] 

掌握样品的采集和前处理的一般操作技术，为今后的试验打下基础。

[实验要求] 

掌握实验目的、意义及样品的采集和前处理的一般操作技术

[实验时数] 2学时

[实验内容]

学习动物血液、粪便、尿液、肝脏、肾脏、脾脏、胸腺、肠道、肌肉、骨骼等组织样品的采集方法及前处理的一般操作技术。
实验二

名称：蛋白质含量的测定 （必选）
[实验目的] 
①了解蛋白质含量的测定的目的和意义； ②掌握各类蛋白质含量的测定方法。
 [实验要求] 

熟练掌握二种蛋白质含量的测定方法。
[实验时数] 4学时

[实验内容] 
使用福林酚试剂法和考马斯亮蓝法测定鱼肉中蛋白质含量。
实验三

名称：总糖含量的测定 （必选）
[实验目的] 

①了解总糖含量的测定的目的和意义； ②掌握总糖含量的测定方法。
 [实验要求] 

至少掌握一种总糖含量的测定方法。
[实验时数] 2学时

[实验内容] 
使用蒽酮比色法测定鱼肉中总糖含量。
实验四

名称：氨基酸总量的测定 （必选）
[实验目的] 

①了解氨基酸总量的测定的目的和意义； ②掌握氨基酸总量的测定方法。
 [实验要求] 

至少掌握一种氨基酸总量的测定方法。
[实验时数] 2学时

[实验内容] 
使用PH计法测定鱼肉糜氨基酸总量。
实验五
名称：过氧化值（POV）的测定  （必选）
[实验目的] 

①了解过氧化值（POV）测定的目的和意义； ②掌握过氧化值的测定方法。

[实验要求] 

掌握过氧化值的测定方法。
[实验时数] 4学时

[实验内容]

使用碘量滴定法测定鱼油过氧化值（POV）。
实验六

名称：己烯雌酚残留量的测定  （必选）
[实验目的] 

①了解己烯雌酚残留量测定的目的和意义； ②掌握己烯雌酚残留量的测定方法。

[实验要求] 

掌握己烯雌酚残留量的测定方法。
[实验时数] 4学时

[实验内容]

使用酶联免疫法（试剂盒）测定某些水产品中己烯雌酚残留量。
实验七
名称：甲醛含量的测定 （必选）
[实验目的] 

①了解甲醛含量测定的目的和意义； ②掌握甲醛含量的测定方法。

[实验要求] 

掌握至少一种甲醛含量的测定方法。
[实验时数] 4学时

[实验内容]

使用分光光度法测定水发水产品中甲醛含量。
实验八
名称：亚硝酸盐含量的测定  （必选）
[实验目的] 

①了解亚硝酸盐含量的目的和意义； ②掌握亚硝酸盐含量的测定方法。

[实验要求] 

掌握至少一种亚硝酸盐含量的测定方法。
[实验时数] 4学时

[实验内容]

使用格里斯试剂比色法测定水产品中亚硝酸盐含量。
四、课程实施建议
（一）教学建议

本课程将采用教学方法和教学手段：

1、课堂讲授、多媒体教学
2、采用人人亲自动手实验掌握检测技能
3、生活真实实例说明、采集真实食品样本检测
（二）教学评价

本课程的评价（考核）方式

期末考试         50%

     平时成绩         50%

     总成绩           100%
     评分方法         采用百分制
（三）教材选用
1.拟用教材：
《水产品质量安全与检验检疫实用技术》，周德庆.北京：中国计量出版社，2007年
2.教参资料：
1、《现代动物检验检疫方法与技术》，王志亮，陈义平. 北京：中国化学工业出版社，2007年
2、《植物检疫方法与技术》，洪霓. 北京：中国化学工业出版社，2006年.
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