《水产品工艺学》课程大纲
课程代码：00806190
课程学分：1.5
课程总学时：28
适用专业：食品科学与工程
 
一、课程概述
（一）课程的性质
《水产品加工工艺学》是一门讲授水产品原料基本知识和水产品各类加工方法的基本原理和加工技术,使学生掌握水产品各种加工技术原理和一般工艺的专业课程。
（二）设计理念与开发思路
本课程共28课时，其中14课时为理论教学，14课时为实验教学，包含三个实验。最终考核方式为闭卷考试，成绩占50%，平时成绩占20%，实验成绩占30%。
二、课程目标
课程目标是通过该门课的学习，要求学生达到的目标，涵括知识目标、能力目标和素质目标
（一）知识目标
本课程运用食品化学、微生物学、食品营养学和食品工程原理等方面的基础理论和知识，主要通过对鱼肉结构组织的分析进而研究鱼糜类制品、鱼干类制品等相关产品生产的理论、工艺、设备等技术。
（二）能力目标
通过教学，使学生了解国内外食品工业概况及发展动向，弄清和掌握食品在生产、贮运过程中的变质原因及各种方法，熟悉食品原材料的种类、化学组成和工艺作用，掌握各类食品生产的工艺过程，基本理论和技术参数。
（三）素质目标
通过本门课的学习，能够让学生在在食品生产方面具有分析、解决问题的能力，在食品资源利用、产品开发和食品安全评价方面具有一定的能力。
三、课程内容与要求
课程内容、要求与教学设计为课程大纲主要内容
（一）课程内容与要求
课程内容与要求包括各学习领域（单元）中的学习任务、知识要求、能力要求、素质要求、授课形式和学时安排等。根据专业课程目标和涵盖的任务要求，确定课程内容及学生应获得的知识、能力与素质。
绪论

第一章 水产品原料品种和特性

第一节 鱼类

第二节 虾蟹类

第三节 贝类

第四节 藻类
第三章 鱼肉的组织结构和特性

第一节 鱼肉的组织结构

第二节 鱼肉的化学组成

第三节 水产品中的酶

第四节 鱼肉的加工特性
    第四章 鱼贝类死后变化和鲜度评定


第一节 鱼贝类死后变化


第二节 鱼贝类的鲜度评定

第六章 水产品贮藏与保鲜

第一节 鱼类活体运输

第二节 鱼类保鲜

第三节 水产品冻藏工艺
第七章 鱼糜及鱼糜制品

第一节 鱼糜加工工艺

第二节 鱼肉蛋白质凝胶形成

第三节 鱼糜制品加工

第四节 鱼糜及鱼糜制品质量控制
实验内容：
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	1
	淡水鱼虾的新鲜度评定
	通过感官观察并判断鱼、虾的新鲜度。
	2
	
	1
	必修
	综合
	5

	2
	观察并绘制血合肉和同心圆结构
	观察血合肉发达程度与鱼种的关系，了解血合肉同心圆的结构。
	3
	
	1
	必修
	综合
	5

	3
	鱼丸的制作
	通过简单鱼丸的制作熟悉鱼糜加工工艺。
	3
	
	1
	必修
	综合
	5

	4
	鱼松的制作
	熟悉鱼肉结构在高温条件下（蒸煮、炒制）的变化，并了解鱼松的制作工艺。
	3
	
	1
	必修
	综合
	5

	5
	苏州熏鱼的加工
	了解苏州熏鱼的加工制作工艺。
	3
	
	1
	必修
	综合
	5


（二）教学设计
使用多媒体，充分利用制作的教学软件，精选优化教学内容，突出重点，并渗透学科前沿以取得良好的教学效果。鼓励学生利用网络技术作为学习内容和学习资源的获取工具，建立多渠道学习资源的获取式教学方式。

四、课程实施建议
课程实施建议内容包括教学建议、教学评价、教材选编、课程资源开发与利用等方面的建议。
（一）教学建议
本课程采用启发式、讨论式、互动式等授课方式紧密结合，如课前要求学生预习相关内容，教师课堂提出问题，学生当场回答、小组讨论或课后查阅文献，充分发挥学生的主体作用。在教学中注意理论与实践相结合，培养学生的创新思维操作技能、实验技巧、科研能力。
（二）教学评价
即本课程的评价（考核）方式建议，应体现多元评价方法，重视教学过程评价，突出阶段评价、目标评价、理论与实践一体化评价等。
本课程采用闭卷考试的考核方式：

（1）平时成绩占20%，形式有：实验成绩、平时测验、课堂点名、回答问题、课堂表现。

（2）实验课成绩占课程总成绩的30%，实验教师根据学生的实验操作和实验报告完成情况进行打分。

（3）考试成绩占50%，形式有：名词解释题、填空题、判断题、简答题、论述题。

（三）教材选编
教材选编应围绕课程性质、课程目标、教学内容进行，要明确教材选编必须符合课程大纲要求，优先选用省部级以上规划教材。
教材的选用及编写：
《水产品加工学》.彭增起等主编.中国轻工业出版社.2010年

 编写者（课程负责人）：王蓉蓉
                               审核者（专业负责人）：                 
                                        院系（部门）教学委员会主任：
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